Menu 2025

FORMULE DEUX PLATS

Exemple MENU N°1

dfeuilleté Saintongeais aux moules et pétoncles (entrée chaude)
ou

dfond daxtichaut périgourdin douceur balsamigue
&

CRéti de pintadeau a la charentaise
ou
dliéce de baeuf marmite ctéme de gforto
avec

gatnitu'ce de légumes

Salade

d’tomageb deux sortes

e
Hpélice gframboise vanille Bourbon et son coulis

ou
Fourmand aux deux chocolat et ses pépites croustillantes
ou
JFiéce montée 3 choux plus nougatine + 3 €
(dessext monté)
(possibilité buffet dessert)

e

€afeé et son chocolat
detit pain et gFain blanc

Nappage et serviette tissu

A partir de 42 € jusqu’a 54 €

Vin en supplément



Menu 2025

FORMULE DEUX PLATS

Exemple MENU N°2

flaxbeé de &t -Jacques et saumon aux deux coulis

ou
Jourtiére de saumon floxentine sauce nantaise (entzée chaude)
ou
$alade landaise et son duo de magrets (mag'zet confit et magret séché )
ou
dfavé de perche aux douces épices sauce génevoise (entrée chaude)
ou
fou/ze de melon au gPineau des Charentes
(c/1elon entier creusé en petites boules et présenté sut coupe )
ol
doutnedos de chapon au bouillon de foie gras
ou
Cuisse pintade braisée aux fruits d'été
ou
Jfmincé de boeuf xoti aux échalions du gFoitou
avec
ga'cn.itu.'ce de légumes (minimum 3)
e
ssiette de deux fromages au choix
surx lit de salade
ol
dframboisier et son coulis
ou
°Dif)lom.ate Jpoixe sauce chocolat
ou
diéce montée 3 choux plus nougatine + 3 €
(dessext monté)
(possibilité buffet dessert)

&
€afeé et son chocolat
detit pain et gFain blanc
Nappage et serviette tissu

A partir de 42 € jusqu’a 54 €

Vin en supplément



FORMULE DEUX PLATS Menu 2025

Exemple MENU N°3

Corolle océane et sa mousseline de §t -Jacques (entrée chaude)

ou

Cocktail de melon trwois fagon.s
(melon au J'ambon. de Pays, melon au saumon fumé, melon aux fruits touges )

ou

alade landaise et son foie gras au torchon

&
ou
Croustillant de saumon et pétoncles ctéme fines herbes (entrée chaude)

ou

alade océane et ses goujonnettes de saumon

o] Foy

(assortiment de fruits de mer, moules, pétoncles..., saumon tiéde /mn.é)

e
Jflagret de canard xéti aux fruits touges
ou
font'ce-ﬁ‘[et =6ti créme fo'ceatié'ce
avec

gatm‘tu.'ce de légumes (minimum 3)

e
ssiette de deux fromages au choix
surx lit de salade
r
Charlotte aux fruits des bois et son coulis
ou
HDélice créole et sa créme Faint- James
(dessext monté et présenté avec axtifices )
ou
diéce montée 3 choux plus nougatine + 3 €
(possibilité buffet dessert)
e
€afé et son chocolat
detit pain et gfain blanc

Nappage et serviette tissu

A partir de 42 € jusqu’a 54 €

Vin en supplément



Menu 2025

Option Buffet Dessert Exemple N°1

Le Panier Poilevin

3,8 Euros TTC supplémentaire

cPiéce montée (un chou par ,oeuon.n.e)

HDiplomate poire
dfondant chocolat et ses pépites croustillantes

Succes aux noix
HPélice framboise vanille Bourbon
daxte aux fruits
dfreuits frais

a‘qccom,oagnement de coulis et ctémes



FORMULE COCKTAIL + 1 PLAT Menu 2025
Exemple MENU N°4

Cocktail

Cocktail dressé, avee flambage, atelier, animation
Verretie, nappage et décoration
Iatodults maisons et locaux
8 piices : 72 ofutoé tte
10 piices : 14 ofutoé tte
12 pidces : 16 cfutoé tte

14 pidces : 18 fuvkos ttc
(détail de nos assortiments en fin de feuillet)

Pour un cocktail et plat en direct compter minimum 14 pi¢ces

Menu
e
Journedos de chapon au bouillon de foie gras
ou
Cuisse ,oin.tade braisée aux fuu‘tA d'été
ou
Brochette des marais au jus d'écrevisse et oseille

ou
ofmin.cé de 6muf #oti aux échalions du gPoitou
avec

Harniture de légumes
e
ssiette de deux fromages au choix
sux lit de salade
r
dframboisier et son coulis
ou
Diplomate poire sauce chocolat
ou
dliéce montée 3 choux plus nougatine + 3 €

(dessext monté)
(possibilité buffet dessert)

e
€afé et son chocolat

dletit pain et gFain blanc
Nappage et serviette tissu

A partir de 42 € jusqu’a 52 € ttc

5 Vin en supplément



FORMULE COCKTAIL + 1 PLAT Menu 2025

Exemple MENU N°5

Cocktail

Cocktail dressé, avee flambage, atelier, animation
Yerretie, nappage et décocation

produits maisons et locaux
8 piéces : 12 futos ttc
10 pigces : 714 furos tte
12 pidces : 716 furkos ttc
14 pidces : 18 furos tte

(détail de nos assortiments en fin de feuillet)
Pour un cocktail et plat en direct compter minimum 14 piéces

Menu

&
dflagret de canard fexmier xoti aux fruits xouges

ou
font'ce-ﬁ‘[et =6ti créme fo'ceatié'ce
ou
Croustillant de saumon et pétoncles ctéme fines herbes (entzée chaude)
avec

gatnitu'ce de légumes

e
ssiette de deux fcoma.geb au choix

sux lit de salade

ol
Charlotte aux fruits des bois et son coulis

ou
dfondant au chocolat et sa ctéme anglaise
(dessext monté et présenté avec axtifices )

ou

dliéce montée 3 choux plus nougatine + 3 €
(possibilité buffet dessert)
e
€afé et son chocolat

letit pain et Jain blanc

Nappage et serviette tissu

A partir de 42 € jusqu’a 52 € ttc

Vin en supplément



FORMULE COCKTAIL + 1 PLAT Menu 2025

Exemple MENU N°6

Cocktail

Cocktail dressé, avee ﬂambagc, ateliex, animation
Yeccerie, nappage et décoeation
produits maisons et locaux
8 plices : 712 futos tte
10 piaces : 714 fuxos ttc
12 pidces : 716 furos tte
14 pidces : 18 fuvkos ttc
(détail de nos assortiments en fin de feuillet)
Pour un cocktail et plat en direct compter minimum 14 pi¢ces

Menu

&
Supréme de chapon sauce champagne et sa xavioles au foie gras
ou
dfavé de beeuf sauce truffée Richelieu
ou
dfilet de limande en habit saveur vanillée/[teuffée
avec

gatnitu'ce de légumes

e
Salade

Jlateau de fromages
&
dlarfait de noisettes et sa ctéme douce

ou

Craquant aux deux chocolats sauce vanillée
ou

dliéce montée avec nougatine 3 choux + 3 €

(possibilité buffet dessert)

&
€afé et son chocolat
detit pain et gfain blanc
Nappage et serviette tissu

A partir de 42 € jusqu’a 52 € ttc

Vin en supplément



Menu 2025

DETAIL COCKTAIL DE BASE
de 8 a 14 piéces

gssortiment de canapés et pains surprise
dont
aesloe‘tges mimosa, euf de caille ,ooé‘lé ciboulette, saumon ﬁzm.é, fcomage ftau su
lit de salade, oiambon/melon .....
(fain Au.'c,:‘u'Ae de la mer, ,oain. Autptise ,oétgoutdin., ,oain. Au.'f./nL'Ae chareutiex...
e
Crevette a la Chazentaise
Queues de Grosses crevettes flambées au Cognac et cuites et prépatées devant les invités
P
ssortiment de fours chauds
dont
issaladiée de saumon, feuilleté d'escargot, Brochettes de magret aux péches
oBtoc/zette de dinde ananas, assoctiment de ,oetitA boudins, gougé'zeb

fote.’»tiéteﬁ, fzuits au bacon ......

ol
oBuiAAon. de légum.eb et ses sauces présenté déco de fe'cm.e
el
J/Marinade d'olives

Service, nappage verrerie et décoration
LES OPTIONS

Bane d'huitres (3/pers) avec écailleut : supp 4,2 €/pers
Cuisson de brochettes assorties et autres en barbecue (3 piéces ): supp 4,70 €/Ioe'c5
&uf de caille ,oé'u;gou'cdin. et son foie gras : supp 2,50 €/,oeu
Chaud froid de fruits de mer frais sut mer de gros sel ( 3p ): supp 3,6 €/Peu
gEssortiment verrines 2 piéces par personne 4,20 € :

(fcaic/zeu.'c saumon ceuf de truite, magret séché et son mousson de foie Fras aux baies zouges, ofmulsion de

crabe au gingembre, sutprise exotigue)
Gteliex de foie gras poélé et ses doux accompagnements 6 € tte
GRtelier de ravioles pochées et ses accompagnements 4,80 € ttc

SUCRE
f‘te‘/)es partie suctées avec accompagnements (Aac'ce,beutte,conﬁ'tate,c/m... )34 piéces 4,20 € tte

Broyé maison et tourteaux fromagé 2 picces 2,2 € tte
BOISSONS
dforfait & volonté 4,8 € : planteur maison, pétillants et ses ctémes assortis, jus de fruits eau plate

dforfait Vin 4,5 € : vin wouge et tosé bio, Bordeaux ouge
dforfait soft a volonté 1,5 €: jus de fruits assoxtis, soda eau plate et gazeuse



Prestation avec service, nappage, verrerie, vaisselle de buffet cocktail, décoration adapté a chaque buffet

Frais de déplacement inclus

FORMULE COCKTAIL + BRASERO-PLANCHA

Exemple MENU N°7

JEssortiment pain découverte

Charcutier - du pécheut - végétarien

Fteliex du terroir et ses tartinettes
QRillons charentais - mousseline de saumon & l'aneth - faxci poitevin

( maison )

P
Crevettes flambées a la chaxentaise (atelie)

dBuiAAon. de légumes et ses sauces assorties

dBando'cilleA de poisson maxiné

Yiande a g’u‘lle'c dlancha

dflagret de canard lagué
dlini steaks axématisés
Cabillaud en papilotte
Saucisses aux herbes et chorizo

dfomme cRostie et §ratin provengal

&
dfromage trois sortes sux lit de salade

JDessert a cholsix
dEssortiment de tartes maison
délice framboise
dfondant aux deux chocolats et ses pépites croustillantes
dfontaine de chocolat et ses fruits frais (+3¢€)
Fiece montée (7 chou +2,2 €)

Juﬁ‘et café - pain

Minimum 11 piéces de cocktail

A partir de 50 €

Menu 2025



Prestation avec service, nappage, verrerie, vaisselle de buffet cocktail, décoration adapté a chaque buffet

FORMULE COCKTAIL + BRASERO-PLANCHA
Exemple MENU N°8

dfoélée de pétoncle a la Faintongeaise

(Cuisses flambées au Cognac - cuites et préparées devant les invités )

Joasts salés sux baguette de campagne
dflagret séché - gJatama
dftromage battu bio aux fines hetbes
Rillettes maison - et autres ...

P
GRtelier de foie gras frais poélé et ses doux accompagnements

(bzioche, taost, confit d'oignon, pomme cuite....... )

Hteliex de poissons marinés aux herhes fcaic/zeb

ofotte, saumon et flétan.

e
oBuiAAon. de légum.eb et ses sauces présenté déco de fe'cm.e
e
Yiande a g’cille'c Plancha

Cochon de lait mariné (échine et zognons )

dMini steaks arématisés
Cabillaud en papilotte
brochette saumon crevette marinée

Pomme cRostie et mgjettes de pays ou autre

&

a‘-tom.age trois sortes sux lit de salade

JDessext & choisix
dEssortiment de tartes maison
délice framboise
dfondant aux deux chocolats et ses pépites croustillantes
dfontaine de chocolat et ses fruits frais (+3€)
cPiéce montée (7 chou + 2,2 €)

oBaﬁ‘et café - pain

Frais de déplacement inclus

Minimum 11 piéces de cocktail

A partir de 65 €
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FORMULE COCKTAIL + COCHON DE LAIT Menu 2025
Exemple MENU N°9

Cocktail 12 pieces
dEssortiment de vertrines

(fzaic/zea'c saumon eufb de t‘zuite,ofmulbion de ctabe au gin.gemb'ce,

Jflagret séché et son mousson de foie gras aux baies rouges, surprise exotique)

GPtelie texroir fait maison avec ses tattinettes
Rillons charxentais - willette de truite a ['aneth
dfaxci poitevin - mousseline de volaille

&

Crevettes flambées a la chaxentaise (atelier)

gambon. de pays en découpe

(,o'céAenté entier avec sexveur)

dEssoxtiment de fou'cb chauds

dont
issaladiére de saumon, feuilleté d'escargot, Brochette de magret aux péches
oBtoc/zette de dinde ananas, assortiment de ,oetitA boudins, gougé'zeb
foxestiéxes, fruits au bacon ......
r

oBuiAAon. de légum.eb et ses sauces présenté déco de fe'cm.e

Menu
cPetit cochon de lait (ou agneau ) et son jus patfumé (Io'cében.té entier)

avec
flojettes de pays ou gPomme de tetre grenaille et tomate confite

(+ 140 € par cochon pout cuisson i la broche en extérieur )
e

o‘-tomage deux soxtes sux lit de salade

oDeMe‘l:i‘ & choisir

oDi/Jlom.a.te poite
Charlotte nougat caramel

opélice fcam.boibe
oBava'coiA fcuitA des bois
dfondant aux deux chocolats et ses Pépites croustillantes

Jiéce montée 3 choux supplément 3 €

Café et son chocolat
dain

Prestation avec service, nappage, verrerie, vaisselle de buffet cocktail, décoration adapté a chaque buffet

A partir de 55 € 11



FORMULE COCKTAIL + COCHON DE LAIT Menu 2025
Exemple MENU N°10

Cocktail 12 pieces
dfoélée de pétoncle a la saintongeaise

(Cuisses flambées au Cognac - cuites et préparées devant les invités )

Joasts salés sux baguette de campagne
dfMlagret séché - gJatama
dfromage battu bio aux fines hetbes
Rillettes maison - et autres ...

e
GRtelier de foie gras frais poélé et ses doux accompagnements

(beioche, taost, confit d'oignon, pomme cuite....... )

Hteliex de poissons marinés aux herbes fcaic/zeb

ototte, saumon et flétan.

ol
oBuiAAon. de légum.eb et ses sauces présenté déco de fe'cm.e

Menu
cPetit cochon de lait (ou agneau ) et son jus patfumé (Io'cében.té entier)
avec
flojettes de pays ou gPFomme de terre grenaille et tomate confite

(+ 140 € par cochon pout cuisson i la broche en extérieur )
e

o‘-tomage deux soxtes sux lit de salade

epmect & choisix

oDi/Jlom.a.te poite
Charlotte nougat caramel

opélice fcam.boibe
oBava'coiA fcuitA des bois
dfondant aux deux chocolats et ses pépites croustillantes

Jliéce montée 3 choux supplément 3 €

Café et son chocolat

Jain

Prestation avec service, nappage, verrerie, vaisselle de buffet cocktail, décoration adapté a chaque buffet

A partir de 60 €
12



FORMULE COCKTAIL + COCHON DE LAIT Menu 2025
Exemple MENU N°11

Bufet dapas

Gitelier d'omelette et ceuf préparé devant invités

avec assottiment de gatnitutes (pomme de terre, poiveon, chorizo, oignon, tomate séchée....)

Buffet cassolettes et vertines
Saint -Qacques au Cognac, gPore aux épices, (fuf de caille teuffé

dflétan sauce atmoricaine, cFetits gris au brin d'ailé

Fteliex de cfoie geas cFoélé et ses doux accompagnements

Lulfet de la mex

oBan.c d'huitres ¢flatennes Gléron présenté sut un bateau

Crevettes ﬂambées a la chazentaise

Jcuite locale matinée aux huiles patfumées ( découpe en atelier )

&ﬂ ateliet tetvoit chatcutetie tég[on.alc

dfaxci poitevin en déclinaison (chaud et Jroid )

d/larquise de saucisse séche

cBuiMon. de légumes et ses sauces présenté déco de ferme

Menu
(ol

cPetit cochon de lait (ou agneau ) et son jus parfumé (,o'césen.te’ entier)
avec
fMojettes de pays ou gFomme de tetre grenaille et tomate confite

(+ 740 € parx cochon pout cuisson & la broche en extérieur )
e

dfromage deux soxtes sux lit de salade

opmett & choisic

oDi,alom.ate poize
Charlotte nougat catamel

Peélice framboise
JBavarois fruits des bois
dfondant aux deux chocolats et ses pépites croustillantes

liece montée 3 choux Au/:/)lémen.t 3€
Café et son chocolat

dain

Prestation avec service, nappage, verrerie, vaisselle de buffet cocktail, décoration adapté a chaque buffet
A partir de 65 €
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